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TECNICAS DE
MANIPULACION
E HIGIENE EN
LOS ALIMENTOS

OBJETIVO

Analizar  los procedimientos  de
técnicas de manipulacion en
alimentos, de acuerdo con los
estdndares  establecidos por la

empresa y normativa legal vigente.

MODULOS

:INTRODUCCION A LA HIGIENE Y
SEGURIDAD ALIMENTARIA

Identificar las normativas nacionales e
internacionales relacionadas con la
seguridad alimentaria.

IIl: TECNICAS DE MANIPULACION SEGURA
DE ALIMENTOS

Describir los procedimientos y prdacticas en
la manipulacidn y conservacion de los
alimentos.

ll: CONTROL DE PUNTOS CRITICOS Y
TRAZABILIDAD DE ALIMENTOS

Analizar el control de los puntos criticos en
la cadena de suministro de alimentos
considerando su trazabilidad en la
seguridad alimentaria.

Modalidad: A distancia



